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 مایکوتوکسین هابرای حذف  فرآوری حرارتی

مایکوتوکسین ها عمدتاً ترکیبات پایدار تحت شرایط فرآیندهای حرارتی هستند که بیشتر در تولید غذا و خوراک         

شود    ستفاده می  ، میزان pHدرجه حرارت بالا، درجه نفوذ گرما،  دما، زمان قرار گرفتن در معرض) عوامل حرارتی .ا

سین ها در  فرآوری امل ومهم ترین ع ( غیرهرطوبت و  ستند ک غذا خوراک و برای تخریب و کاهش مایکوتوک ه به ه

 وکسیین ها اگر مواد اولیه آلوده به برخی از مایکوت نیز بسیتیی دارد.  وع مایکوتوکسیین، غظتت اولیه مایکوتوکسیین  ن

ها خواهند بود، زیرا در یکوتوکسییینمحصییولات نهایی آن همینین حاوی ما ، احتمال زیادی وجود دارد کهباشییند

 .روندکاملاً از بین نمی طول این مدت فرآیند حرارتی اعمال شده

 کردن، ظتپ، کرامبل کردناثرات فرآیندهای حرارتی مختظف شامل اکستروژن، پختن، سرخ کردن، کنسرو کردن،      

ی تواند روی مروی خوراک و غذا نیز  برقظیایی و غیره گیری قظیایی، پختن پوسییته کردن،  ورقه ورقهبرشییته کردن، 

فقط تعداد کمی از فرآیندهای ذکر شده، مانند خرد شدن، گندله کردن و اکستروژن . مایکوتوکسین ها متفاوت باشد

ر قابل   طو توانند به  بحتی اگر این فرآیندها   موثر می باشیییند.    تولید خوراک  معمولاً در تهیه خوراک و همینین در 

ها معمولًا منجر به حذف کامل مایکوتوکسیییین ها نمی         اجرای آن سیییین را کاهش دهند،  توجهی غظتت مایکوتوک  

تیمارهای حرارتی، استفاده از فرآیندهای دمای بالا بیشترین پتانسیل را برای کاهش مایکوتوکسین ها نشان        بین شود. 
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ه اند ردبررسی ک را  مایکوتوکسین ها خوراک های آلوده به اکستروژن را در کاهش برخی از  مختظف اثر پارامترهای 

درجه سیییانتییراد ترثیر بسیییزایی در کاهش  051دمای بالاتر از  که کاربرد اکسیییتروژن در ه اندبه این نتیجه رسیییید و

 ولنیوالن دئوکسی  و ها آفلاتوکسین ، در حالی که همین شرایط منجر به کاهش متوسط   دارد فومونیزین هاو   لنونراز

های توجه داشییته باشییید که فرآیند تولید خوراک دام شییامل مخظو  کردن دسییته  با این حال، مهم اسییت کهه. شیید

ست.   مختظف از مواد خام شان دهنده یک خطر بزرگ  مرکب بنابراین، ایجاد یک مخظو  خوراک مختظف ا جدید ن

 مههاولیه خاص خود با مشییخصییات خطر کاملاً جدید برای  یمایکوتوکسییین اسییت زیرا هر ماده خام دارای آلودگی

 .است

ی گمی تواند به کاهش آلود درجه سانتییراد یا بیشتر، 051اکستروژن، رسیدن به دمای  فرآوریبرشته کردن و 

 خوراک می تواند اثرات متغیری از کاهشهای وری استفاده از دماهای بالا در فرآ. کمک کندهای مایکوتوکسینی 

  .قابل توجه بر مایکوتوکسین ها داشته باشد جزئی تا کاهش

 

 گروه تحقیق و توسعه شرکت گهر مکمل شرق 


